Unién Europea

Fondo Europeo Agricola
de Desarrollo Rural

“yi . GOBIERNO  MINISTERIO
S0 " DEESPANA  DE AGRICULTURA, ALIMENTACION
U2 Y MEDIO AMBIENTE

Castilla-La Mancha

Europa invierte en las zonas rurales

CURSO DE FORMACION:

REPOSTERIA TRADICIONAL Y ARTESANAL

8,9y 10 de junio de 2026
Madridejos (TOLEDO)

Vivero de Empresas
del Ayuntamiento de Madridejos s

Dia 8 de junio 2026 ; Dia 9 de junio 2026 |[§ Dia 10 de junio 2026 Obijetivo:
Horario: de 15:00 a 22:00 h. Horario: de 15:00 a 22:00 h. Horario: de 15:00 a 21:00 h.
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Capacitar a los participantes para elaborar
%1 repostaria tradicional y artesana. Conocer las
ﬁ* distintas técnicas y adquirir las habilidades

necesarias para la correcta realizacion de las

PONENTE: PONENTE: PONENTE:

D. Maria Alcazar D. Maria Alcazar D. Maria Alcazar
.. Rosquillas

-Introduccién: Pasteles +* Donuts

Croissant tradicionales = Masas batidas
i Susos |
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Organiza:

IRIAF

Instituto Regional de Investigacion y Desarrollo
Agroalimentario y Forestal

Plazas limitadas, plazo de solicitud hasta el viernes 29-05-2026 a las 14:00 h.
Se comunicara a los alumnos seleccionados:

: 925-46 00 16 ext. 1 + 5 FUNDACION A
E-mail: auladelanaturaleza@madridejos.es GLOBAL NATURE Madridejos

*(*) Los destinatarios del Cursa/Taller serdn los personas que de llen sus actividades o p sus servicios en los sectores agricola, alimentario y silvicola, los gestores de tierras y otros agentes econdmicos que constituyan PYME, y
cuyo dmbito de actuacion sea el medio agroalimentario y silvicola, asi como todas aquellas personas cuyo trabajo se realice o potencialmente pueda realizarse en dicho ambito”
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