
CURSO DE FORMACIÓN:

ELABORACIÓN DE PAN
1, 2 y 3 de junio de 2026

Madridejos (TOLEDO)

Vivero de Empresas
del Ayuntamiento de Madridejos

Objetivo:

Capacitar a los participantes para elaborar su 

propio pan. Conocer las distintas técnicas y 

adquirir las habilidades necesarias para la 

correcta realización de los diferentes modalidades 

de elaboración de pan

Financia:

Día 1 de junio 2026
Horario: de 15:00 a 22:00 h.

PONENTE:

D. María Alcázar

-Introducción:

•Pan ázimo

•Levaduras y usos

-Panes sin fermentación

-Panes doble fermentación

-Pan ázimo 

-Panes de sabores

Inscripción obligatoria:

Plazas limitadas, plazo de solicitud hasta el viernes 29-05-2026 a las 14:00 h.

Se comunicará a los alumnos seleccionados:
Oficina Verde del  Ayuntamiento de Madridejos:  

 Plaza del Ayuntamiento s/n . 

Teléfono: 925-46 00 16 ext. 1 + 5

 E-mail: auladelanaturaleza@madridejos.es

Día 2 de junio 2026
Horario: de 15:00 a 22:00 h.

PONENTE:

D. María Alcázar

-Pan de molde 

-Pan hokkaido japonés 

-Pan bao

Día 3 de junio 2026
Horario: de 15:00 a 21:00 h.

PONENTE:

D. María Alcázar

-Pan de leche 

-Pan brioche 

-Pan de especias 

Organiza: 

Colabora: 
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