
Extracto de las bases de Tapearte: (Bases completas en www.madridejos.es)

1.	La XVII Edición de Tapearte en Madridejos tendrá lugar del 24 de octubre al 16 de noviembre 
de 2025.

2.	Las tapas estarán a disposición del público en los días y horarios que aparecen en el pie de cada establecimiento 
como mínimo. En caso de modificación del horario se publicará en la web del Ayuntamiento.

3.	El precio de la tapa será de 3,50 € unidad, no incluida la bebida. Este año, como la edición anterior, se ofrece 
la tapa maridada con vino de la localidad y patrocinadores del certamen, cuyo precio será tapa + vino 6 €.

4.	Las tapas presentadas al concurso serán valoradas por el público con la siguiente puntuación: 3 puntos, 2 
puntos y 1 punto. Siendo la tapa ganadora del público aquella que reciba más puntuación y en caso de 
empate la que más veces haya sido valorada con 3 puntos.

	 El público realizará las votaciones por medio de los cupones suministrados por los establecimientos y las entida-
des organizadoras. Deberán llevar cumplimentados todos los datos personales y la valoración de las 
tapas. Para que la votación sea válida, el cupón que se deposite en las urnas debe ir sellado por todos los 
establecimientos participantes de cada una de las rutas, previa consumición de la tapa en cada uno 
de ellos.

5.	El público que participe en las votaciones entrará en el sorteo de los siguientes premios:
	 a)	 Premio Único: Un viaje en territorio nacional valorado en 500 €. (Tendrán derecho a entrar en 

el sorteo de este premio las papeletas que tengan todos los sellos de las dos rutas).
	 b)	 Primer premio: Un viaje a territorio nacional valorado en 200 €. (Tendrán derecho a entrar en 

el sorteo de este premio las papeletas que tengan todos los sellos de una o las dos rutas).
	 c)	 Segundo premio: Una comida o cena para dos personas valorada en 100 €, en uno de 

los establecimientos participantes,  (Tendrán derecho a entrar en el sorteo de este premio las papeletas que 
tengan todos los sellos de una o las dos rutas).

	 d)	 Premio especial ASEMA: Cheque valorado en 100 € para canjear en los establecimientos asocia-
dos. (Tendrán derecho a entrar en el sorteo de este premio las papeletas que tengan todos los sellos de una o 
las dos rutas).

6.	Los participantes que tengan todos los sellos de una o las dos rutas y los que no hayan completado una ruta, pero 
cuenten con papeletas selladas por la mitad de los establecimientos o más, podrán optar a los siguientes premios:

	 a)	 18 lotes de productos de Madridejos donados por nuestros patrocinadores.
	 b)	 2 catas de vino para dos personas en Bogarve 1915 (incluye cata de vino con degustación de 

productos de la tierra y visita a la bodega).
	 c)	 2 catas de vino para dos personas en Del Álamo Family Vineyards (incluye cata de vino con 

degustación de productos de la tierra y visita a la bodega).

PATROCINAN:

ACEITES GARCÍA DE LA CRUZ
QUESOS REINO

QUESOS EL CONSUELO
ZAFFRALIA

COOPERATIVA SAN SEBASTIÁN
ALMENDRAS TOLEDANAS

PASTELERÍA ANDY
PASTELERÍA ZAMORANO

ARTEPAN
LA ESPIGA

DULCIMAN
AZAFRÁN ESTIGMA ROJO

RG BEBIDAS
PANADERÍA MAXI

ACEITES UMBRIÓN 



“De acuerdo con la Ley Orgánica 15/1999 de 13 de diciembre de Protección de Datos de carácter Personal, les informamos que sus datos se incorporarán a 
un fichero automatizado titularidad del Ayuntamiento de Madridejos, cuya finalidad es la gestión del sorteo en el que usted paricipa y el envío de información 
de interés. Estos datos no serán comunicados a terceros. Puede ejercer sus derechos ARCO contactando a través del correo electrónico info@madridejos.es”.

PUB IRISH
Paseo del Cristo, 12 - Teléf. 647 252 444
“Galleta oreo”: Falsa oreo de aceituna negra con brandada de bacalao y mermelada de pimiento.
Degustación: De jueves a sábado de 20 a 22 h.

CALLEJÓN DEL RICE
Avda. Juan Carlos I, 6 - Teléf. 610 666 590
“Chapita callejonera”: Chapita crujiente con salsa teriyaki y crujiente de queso y cebolla con churro 
de garbanzo.
Degustación: De jueves a domingo de 19 a 23 h.

CERVECERÍA LA ENTRADA
Terradas, 2 - Teléf. 689 845 356
“Marea roja”: Pescado, molusco y crema de piquillos.
Degustación: Jueves y viernes de 20,30 a 23 h. Sábado y domingo de 13,30 a 15 h. y de 20,30 a 23 h.

PIZZERÍA LOS SOPRANO
Paseo del Cristo, 16 - Teléf. 606 783 781
“Nido de mar”: Salsa tártara, gulas, mozzarella, huevo de codorniz, miel, mostaza y albahaca.
Degustación: Viernes y sábado de 20 a 23 h. Domingo de 13 a 16 h.

ANTIGUA PERLA
Real, 2 - Teléf. 659 395 170
“El capricho del torero”: Tosta hojaldrada con secreto confitado a baja temperatura y chutney de pera.
Degustación: De lunes a domingo de 12 a 14 h. Viernes y sábado de 20,30 a 23 h.

ONIX
Salvador, 6 - Teléf. 689 845 356
“Foie-rrari al volante”: Solomillo de vaca madurado con foie fresco, reducción de Pedro Ximénez, 
base especiada y sorpresa exlosiva.
Degustación: Viernes de 20,30 a 23 h. Sábado y domingo de 13,30 a 15 h. y de 20,30 a 23 h.

EL PECADO
Teniente Infante, 13 - Teléf. 677 500 801
“Culpable de gula”: Mechada ardiente sobre una base de churro crujiente, pico travieso y todo bañado 
en una salsa de café.
Degustación: Jueves de 19 a 21 h. De viernes a domingo de 19 a 21,30 h.

RESTAURANTE VILLACASTILLA
Suspiros, 31 - Teléf. 699 800 910
“Noche de otoño”: Lasaña de carrillada con bechamel de Pedro Jiménez.
Degustación: De viernes a domingo de 21 a 23 h.

NEW TOOTY
Ramón y Cajal, 3 - Teléf. 620 221 186
“De La Mancha manchega”: Pizza artesana, mozzarella, queso manchego, aceite de oliva virgen, 
azafrán y guanchale (papada ibérica).
Degustación: De miércoles a viernes de 20 a 22 h. Sábado y domingo de 13 a 15 h. El 1 de noviembre 
no se sirve la tapa.

CAFETERÍA AVENIDA
Avda. de la Constitución, 118 - Teléf. 646 839 999
“Pollo salsón”: Pollo, queso, salsa maruchi y semillas de amapola.
Degustación: Viernes y sábado de 20,30 a 22,30 h. Domingo de 13 a 15 h.
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Valoración de la tapa por el público (por puntuación). Indique el nombre del establecimiento:

3 puntos

2 puntos

1 punto

Valoración de la tapa por el público (por puntuación). Indique el nombre del establecimiento:

3 puntos

2 puntos

1 punto

Datos personales de los participantes en el concurso:

Nombre y apellidos

Teléfono                                                        E-mail


