Extracto de las bases de Tapearte:

1. La XIIl Edicion Tapearte en Madridejos tendra lugar del 29 de octubre al 28 de noviembre de 2021.

2. Las tapas estaran a disposicion del publico en los dias y horarios que aparece en el pie de cada establecimiento
como minimo. Cualquier incidencia que afecte al horario y/o fechas sefialadas y a la calidad o presentacion
de la tapa podra ser motivo de exclusion, a menos que sea por causa debidamente justificada. Para que la
incidencia surta efectos, debe argumentarse mediante un expone/solicita y registrarse en el registro general
del Ayuntamiento de Madridejos.

3. El precio de la tapa sera de 2,5€ / unidad no incluida la bebida.

4. Las tapas presentadas a concurso seran valoradas por parte del publico que votara a la mejor tapa.
Los premios a entregar a los establecimientos participantes son:
» Premio a la mejor tapa (4 Premios).

El publico realizara las votaciones por medio de los cupones suministrados por los establecimientos participantes
y las entidades organizadoras. Para que la votacion sea valida el cupon que se deposite en las urnas, debe ir
sellado por todos los establecimientos participantes de cada una de las rutas o de las dos en caso de querer
optar al premio especial, previa consumicion de la tapa en cada uno de ellos. Debera llevar cumplimentado
todos los datos personales e indicar el nimero de la tapa votada en el espacio reservado para ello. Se podra
participar con mas de un cupon.

5. El publico que participe en las votaciones entrara en el sorteo de los siguientes premios:

» Premio especial: Un viaje en territorio nacional valorado en 500€. (Tendran derecho a entrar en el sorteo de
este premio especial las papeletas que tengan los sellos de las 2 RUTAS y optar también al resto de premios).

» Primer premio: Un viaje en territorio nacional valorado en 200€ por cada ruta. (Tendran derecho a entrar
en el sorteo de este premio las papeletas que hayan completado una ruta. Dichas papeletas daran derecho a votacion solo

a las tapas de ESA RUTA).

« Segundo premio: Comida o cena para dos 0 mas personas en uno de los establecimientos participantes,
valorada en 150€ por cada ruta. (Tendran derecho a entrar en el sorteo de este premio las papeletas que hayan
completado una ruta. Dichas papeletas daran derecho a votacion solo a las tapas de ESA RUTA).

6. Para quellas personas que tengan al menos 8 sellos entraran en sorteo:

« 20 lotes de productos y servicios de la marca “SOY MADRIDEJOS”. (Tendran derecho a entrar en el sorteo de

este premio las papeletas que al menos cuenten con 8 sellos y estén correctamente cumplimentadas).

7. Para todas las papeletas entregadas este ano se podra optar al sorteo de:

» 15 comidas o cenas valoradas en 50€ cada una, de los establecimientos participantes. (Tendran derecho a
entrar en el sorteo de este premio todas las papeletas con al menos 1 sello y estén correctamente cumplimentadas).

» Premio especial de ASEMA: Cheque valorado en 100€ para gastar en establecimientos asociados. (Tendran
derecho a entrar en el sorteo de este premio todas las papeletas con al menos 1 sello y estén correctamente cumplimentadas).

Establecimientos participantes en la | Jornada de la Albondiga: Onix, Rice, Sala Revol.com, La Parada,
Cafeteria Avenida, El Paso, Antigua Perla, New Tootys Pizzeria, El Casino, Ambrosia, Padelbar y La Entrada.

Participan:
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® Para acceder a toda la 1nformac10n del concurso puedes entrar en www.madridejos.es

® Te recomendamos visitar el blog del Concurso para estar actualizado de todas las noticias.
Te agradecemos que dejes tus comentarios http://tapeartemadridejos.blogspot.com.es/

e Siguenos en Facebook pulsando en el boton “Me gusta” en nuestra pagina. Blscanos como “Tapearte Madridejos
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Recomendaciones:
XV lornadas del
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Del 23 al 31 de octubre
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ONIX E

C/. Salvador, 6 - Tel.: 689 845 356
1 “Pulpo Vitelotte”. Pulpo, vitelotte, ali-oli y pimentoén.
DEGUSTACION: De viernes a domingo de 13 a 15 h. yde 19 a 23 h.
Dia 6 de noviembre no se sirve tapa.
RICE
Avda. Juan Carlos I, 6 - Tel.: 610 666 590
2 “Solomillo imperial”. Solomillo de cerdo, manzana, champifiones, aceite de oliva virgen
extra y vino blanco.
DEGUSTACION: De jueves a domingo de 19 a 24 h.

LA TABERNA DEL JAMON
C/. Teniente Infante, 13 - Tels.: 638 877 266
3 “Taco de pato Hoisin”. Tortita rellena de pato confitado con arroz, ketchup de frambuesa

y salsa hoisin.
DEGUSTACION: De martes a domingo de 12:30 a 15 h. y de 19:30 a 22:30 h.

CERVECERIA EL REFUGIO

Avda. de la Constitucion, 95 - Tel.: 616 449 016

4 “Me llamo Wich Sand-Wich”. Sandwich con tiras de ternera, pimiento verde, cebolla y
especias cajun, sobre cuatro quesos y emmental, acompafado de patatas.

DEGUSTACION: Sabado de 21 a 24 h. Domingo y festivo de 21 a 23 h.

SALA REVOL.COM
C/. Consuegra, 19 - Tel.: 627 968 605
5 “Cumbre helada”. Ternera, frijones, arroz, verduras, helado de baicon y torta de trigo.

DEGUSTACION: Viernes de 20 a 24 h. Sdbado de 13 a 16 h. y de 18 a 24 h. Domingo de 13 a 17 h.

LA PARADA

C/. Cristo, s/n - Tel.: 925 715 992

6 “La Palma” Platano, nata liquida y galleta.

DEGUSTACION: De viernes a domingo de 13 a 15 h. y de 19 a 23 h.

CAFETERIA AVENIDA
Avda Constitucion, 118 - Tel.: 646 839 999
7 “Capricho de monja”. Jamén, queso, confitura de tomate y orégano.

DEGUSTACION: Viernes de 20:30 a 22:30 h. Sdbado de 13 a 15 h. y de 20:30 a 22:30 h.
Domingo de 13 a 15 h.

EL PASO
C/. Ramon vy Cajal, 6 - Tel.: 634 911 711
8 “Porra de Antequera”. Bonito, taquitos de jamén, crujiente de pan, tomate y aceite de

oliva virgen.
DEGUSTACION: De miércoles a domingo de 13 a 15 h. y de 19 a 23 h.

C/. Real, 2 - Tel.: 659 395 170

Alcachofas con jamoén y boletus.
DEGUSTACION: De lunes a jueves de 12 a 16 h.
De viernes a domingo de 12 a 16 h. y de 20:30 a 23:30 h.

C/. Salvador, 29 - Tel.: 687 524 609
Salmén ahumado del norte sobre una crujiente torta de anis, queso manchego

y ali-oli a la italiana.
DEGUSTACION: Viernes y sdbado de 20 a 23 h. Domingo de 13 a 15 h.
Dia 31 de octubre de 20 a 23 h. Dia 1 de noviembre 13 a 15 h.

C/. Ramoén y Cajal, 3 - Tel.: 620 221 186
Salsa de setas porcini y guanciale con azafran, sobre

una base de pizza artesana, con pesto de pistachos y crujiente de queso.
DEGUSTACION: De miércoles a sdbado de 19:30 a 22:30 h. Sdbado y domingo de 13 a 15 h.

C/. Teniente Infante, 14 - Tel.: 659 066 349
Pan bao relleno de costilla deshuesada,

cilantro, cacahuetes fritos, rabanitos encurtidos, mahonesa de aguacate y salsa hoisin.

DEGUSTACION: Viernes de 21 a 23:30 h.
Sabado y domingo de 12:30 a 15:30 h. y de 20:30 a 23:30 h.

C/. Santa Ana, 88 - Tel.: 633 236 184
Pan de pueblo, carne porcino, salsa pimienta verde y cebollita

caramelizada.
DEGUSTACION: De martes a domingo de 12 a 14 h. y de 19 a 23 h.

C/. Curtidores, s/n - Tel.: 637 570 735
Ravioli de calabacin relleno de escalivada, picadillo de chorizo y

gratinado con quesos surtidos.
DEGUSTACION: Lunes, miércoles, juevesy viernes de 19 a 23 h.
Sdbado de 12 a 14 h. y de 19 a 23 h. Domingo de 12 a 14 h.

C/. Terradas, 2 - Tel.: 689 845 356
Bacalao, pimientos piquillo y aceituna negra.

DEGUSTACION: De viernes a dommgo de 13a 15h. yde 19a 23 h.



