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Encuentro en algun lugar del centro de la ciudad de Madrid y
viaje an autobls hacia Madndejos a 120 kilémetros
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El Museo del Azafrén, ubicado en &l antiguo convento de San
Francisco, s donde tiene lugar &l proceso de cultivo, recogida,
tueste, corte y envasado del azafrén donde tambeén se visitan
las salas de usos gastrondmicos y medicinales de esta planta
que, tralda por los fenicios, encontré en La Mancha las
condiciones de suelo necesanas para formar parte de la
culftura manchega

Paseo a pwe hasta los Silos de Madridejos. Viiendas
subterréneas construldas por los novios cuando establecian
relaciones. Las excavaban con sus propias manos hasta abris
en & interior de la lierra el espacio necesario para los
dormitorios, cocina, cuadras, pajar y gallinero; logrando una
casa sin tejado, sin vigas, sin columnas, sin tabiques en la que
s8 desarrollaba la vida compartiendo el espacio con los
animales vy ol almacenaje de grano y alimentos, Una de las
caracteristicas que presentan estas casas subterréneas es su
gran estabilidad térmica, manteniendo la temperatura intenor
constante durante las distintas épocas del aflo

La siguiente visita serd ol Molino del Tio Genaro. Molino de
viento de cado interés turistico por mantener intacta,
desde su construccion, tanto la maquinaria como la estructura
Ubicado en e centro de un patio, se caracteriza por su
tranquihidad y belleza estructural, Es uno de los cuatro molinos
que axistieron en la zona, Fue restaurado en 1987, tratindose
en la actualidad de un auténtico museo de la molineria. Su
entorno ha sido acondicionado como lugar de oclo construyén
dose para ello una galeria porticada, con las caracteristicas
propias de un patio manchego. Disfrutaremos de una visita
lealralizada

En coche nos acercamos por un camino de tierra a visitar una
de las empresas de larga tradicion agricola que ha trabajado
uno de los productos tipicos de La Mancha toledana desde
1999, ol aimedro de polinizacidon cruzada. Nos enseflaran la
fabrica y las distintas formas de trabajar la aimendra. Al final
degustaremos los distintos tipos de almendras

A |la salida nos dirigiremos hacla una de las almazaras que hay
en Madridejos, donde la propiedad nos dara las explicaciones
pertinentes en un tour para conocer su operatividad, asi como
¢l funcionamiento de la bodegs y la ervasadora. También se
realiza una cata divuigativa

A continuacin wisitaremos una bodega donde se elaboran
vinos ¥y mistelas de forma artesanal pero incorporando las
nuevas tecnologias y una de las empresas productoras de
azafran nos enseflaran a reconocer lo que @s un azafran de
sabor intenso y fresco de penetrante aroma y color vivo. Para
linalizar podremos degustar una calas - madndaje con eslos
productos

A continuacién nos desplazaremos hasta una de las queserias
de Madridejos donde nos mostrardn el sistema de slaboracién
de este Gnico y exquisito queso manchego producido con leche
de ovajas de la raza manchega

Comida &n uno de |os restaurantes de Madridejos donde los
asistentes participarén en una cata de aceltes, preparadsa por
nuestra dietista y nutricionista en la que descubriremos los
importantes aportes del aceile en nuestra alimentacién
aprenderemos asimismo a diferenciar los distintos tipos de
aceite y a determinar las propwedades de este producto
esencial comida mediterrdnea a través de los sentidos
Después de la comida habrd un tiempo libre por Madridejos
para conocer &l pueblo y relizar las compras que queramos
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Esperamos que hayfis disfrutado de esle viaje excepcional y shondado
vuestro conocimiento un poco més, de esta tierra manchega que
aporta tanta riqueza a nuestro pais. Regresamos a Madrid. Muchas
gracias
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