Extracto de las bases de Tapearte:

1. La V Edicion Tapearte en Madridejos tendra lugar del 12 de octubre al 3 de noviembre de 2013.

2. Las tapas estaran a disposicion del pablico en los dias y horarios que aparece en el pie de cada establecimiento como
minimo. Si algun usuario presentase alguna reclamacion por escrito de no estar disponible la tapa en el horario minimo
fijado el establecimiento participante quedara excluido del concurso.

3. El precio de la tapa sera de 2 € / unidad no incluida la bebida.

4. Las tapas presentadas a concurso seran valoradas por parte del plblico con las siguientes categorias que corresponden

con los premios a entregar:

» Premio a la mejor tapa entregado por BOGARVE 1915.

« Premio a la mejor tapa con azafran entregado por C.R.D.0. “AZAFRAN DE LA MANCHA”.

« Premio a la mejor tapa marinada con aceite de oliva virgen extra cornicabra entregado por GARCIA DE LA CRUZ.
El publico realizara las votaciones por medio de los cupones suministrados por los establecimientos participantes y las
entidades organizadoras. Para que la votacion sea valida el cupon que se deposite en las urnas, debe ir sellado por
siete establecimientos participantes. Debera llevar cumplimentado todos los datos personales e indicar el nimero de la
tapa votada en cada categoria en el espacio reservado para ello. Se podra participar con mas de un cupon.

5. EL publico que participe en las votaciones entrara en el sorteo de los siguientes premios:
« Un Box de Experiencias valorado en 60 €.
« Una comida o cena para dos personas en uno de los establecimientos participantes valorada en 40 €.
« Un lote de productos de la tierra valorado en 30 €.

Mas informacion en www.madridejos.es

Jueves con BOGARVE

Los jueves dentro del periodo del desarrollo del concurso, se pondra a disposicion del publico
TAPA + CONSUMICION (vino, caiia, mosto o agua) a 2,5 € en horario de 20 a 22 h.
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C.R.D.O. "Azafrén de la Mancha"
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%, % el — # 2 % 1 Tosta de carrillada ibérica en salsa de 11 Mar y tierra.
LB 8 | ciruela y crujiente de patata. 12 Rollito sorpresa con aceite virgen extra.
PR £ 4 . 2 Barquito velero con revuelto del Rodeo DEGUSTACION: de Martes a Domingo.
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SN L ¥ Ry, B R e P ' Alebrije 13 Cremoso de kiwi con crujiente de cereales.
PR I i T N o : sy = * NN Avda. Castilla La Mancha, 4 - Tel.: 610 292 270 14 Delicias de calabacin y queso con salsa
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FRS e " _ ; 3 ! : 4 Rosbif de cerdo con aceite virgen extra. DEGUSTACION: Viernes de 20:30 a 22:30 h.,
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= W S a BREGL S P 2 S N e R Viernes y Domingo de 13 a 16 h. y de 19 a 23 h. Domingo de 13 a 15 h. y de 20:30 a 22:30 h.
P\ B e ' : La Salida Restaurante Sanchez
| = o :‘:m% e\ Antigua Ctra. Madrid-Cadiz, 118 - Tel.: 925 461 773 Ctra. Nacional IV, Km. 115 - Tel.: 610 049 872
S e £ % 5 Medallén de solomillo de cerdo con [ 15 Bufiuelos de bacalao.

‘ 7 ;N N, 5 b DoVl FRAI | — | salsa de mostaza. 16 Mejillones con aceite virgen extra.
I ' % 6 Chipiron relleno de jamoén y cebolla DEGUSTACION: de lunes a Domingo de 11 a 23 h.

al toque de azafran. Café-Bar Tooty
DEGUSTACION: de Viernes a Domingo. C/. Ramén y Cajal, 3 - Tel.: 682 135 646

O sl s I frdet e 20 1 : 17 Saquitos de cochinillo.
Restaurante E|l Cordobés 18 Caldo de ave con azafran y brocheta de
C/. Real, 2 - Tel.: 653 213 020 pularda.

7 Albondigén al toro. DEGUSTACION: Jueves y Viernes de 20:30 a 23 h.
8 Patata a la marinera con aceite virgen extra. Sabado y Domingo de 13 a 15:30 y de 20:30 a 23 h.
DEGUSTACION: de Lunes a Domingo. Dia 1 de Noviembre de 13 a 15:30 h.

De12a16 h. yde 19 a 24 h. Kiosko La Plaza

Antigua Perla Plaza del Ayuntamiento, s/n - Tel.: 600 614 189
C/. Real, 2 - Tel.: 659 395 170 19 Caprixo de cangrejo.
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e Para acceder a toda la informaciéon del concurso puedes entrar en
www.madridejos.es

e Te recomendamos visitar el blog del Concurso para estar actualizado
de todas las noticias. Te agradecemos que dejes tus comentarios
http://tapeartemadridejos.blogspot.com.es/

9 Brocheta Crunch. 20 Milhojas de queso crujiente y lomo con
10 Tosta de presa con salsa champifran. aceite virgen extra.

DEGUSTACION: Lunes de 12 a 16 h. DEGUSTACION: Lunes y martes de 12 a 14 h.
De Martes a Domingo de 12 a 16 h. y de 19 a 23 h. De Miércoles a Domingode 12a 14 h.yde20a22 h

e Siguenos en Facebook pulsando en el boton “Me gusta” en nuestra pagina.
Blscanos como “Tapearte Madridejos”.




