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Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural.
Europa invierte en las zonas rurales.

Visitas al azafranal y recoleccién.
Monda y tostado en vivo.

Visitas guladas ol Museo del Azafrdn
y degustaciones.

Mas informacioén:

Ayuntamiento de Madride jos
Patronato de Cultura y Turismo
C/ Cruces, 9-Tel.: 925460016 (Ext. 4 /1)
patronatoculturo@madride jos.com
oficinaturismo@madride jos.es
www.madridejos.es
Consejo Regulador D. O. Azafrén de la Mancha
P® de Castilla La Mancha, 15 - Bajo A - Camurias
Tel.: 92547 02 84
doam@doazafrandelamancha.com
www.doazafrandelamancha.com

V Jornadas de
Monda del Azafran
de la Mancha

Madridejos

del 24 al 30
de Octubre
de 2011
del0a13:30h.y
deléal8h.

A mediados del mes de Octubre, los campos manchegos
empiezan a cubrirse por una delicada y preciosa flor
llamada Rosa del Azafran. Producto de su recogida,
monda y tostado artesanal, el Azafran de la Mancha,
certificado por la Denominacion de Origen, se convierte
en la especia mas cotizada en el mercado mundial.

La floracion dura aproximadamente 20 dias, las flores
hay que recogerlas diariamente depositandose en cestas
de mimbre o esparto y se llevan a las casas para su
desbrizne o monda, operacion que consiste en separar
los pétalos de la flor y extraer los clavos del azafran.
Como dato informativo decir, que para recoger un kilo
de azafran hacen falta unas 250.000 flores.

El azafran es una herramienta de salud que convierte
en el placer la comida de todos los dias. Durante siglos
el azafran ha sido una planta eminentemente medicinal
cuya participacion en la farmacopea ha llegado hasta
nuestros dias.

Por sus caracteristicas y composicién quimica, durante
mucho tiempo fue considerado el elixir de la vida.
Fortifica el corazén, combate las enfermedades
contagiosas, calma la tos, elimina las obstrucciones del
higado y las molestias de denticion en los nifios, etc...,
aunque su enorme fama procede de su uso como
condimento en gastronomia.

Madridejos y el C.R.D.O. rinden un homenaje al azafran,
ya que todo el proceso de plantacion, recoleccion,
monda y comercializacion ha formado parte de la cultura
y de la vida de las familias madridejenses. Por ello se
ha creado el Museo del Azafran y Etnogréfico ubicado
en el Antiguo Convento de San Francisco.

Programa de actividades:

Horario de puertas abiertas del Museo del Azafran
y Etnogréfico:

Desde el 24 al 30 de octubre, de 10 a 13:30 y de
16 a 18 h. Se recomienda concertar cita previa para
todas las visitas, especialmente para grupos.

Todos los dias:

10 h. Visita al campo azafranal y recogida. Salida
Museo del Azafran.

16 h. Visita guiada al municipio. Salida desde el
Museo del Azafran, Ermita del Cristo del Prado, Fuente,
Silo del Tio Zoquete, Plaza del Ayuntamiento, Rollo
Jurisdiccional y Molino del Tio Genaro.

Sabado 22

21 h. Encuentro comarcal de grupos de folklore.
Jotas Manchegas San Sebastian, Amigos de la
Tercera Edad y grupos de fuera de la localidad. Casa
de la Cultura.

Lunes 24

10:30 h. Inauguracion de las V Jornadas de Monda
del Azafran de la Mancha. Museo del Azafran.
Sabado 29

11 h. Concurso de Catadores/as de alimentos.
Salén de Actos del Museo del Azafran. (Informacién en
folletos, www.madridejos.es y en www.doazafrandelamancha.com)
13 h. Conferencia “Los usos del azafran en la cocina™
a cargo del restaurador D. Manuel Seller.

21 h. Festival Homenaje a la Rosa del Azafran.
Coro Aires de Valdezarza y grupos de fuera de la
localidad. Casa de la Cultura.

Domingo 30

20 h. Zarzuela “La Rosa del Azafran". Coral y Banda
Municipal de Daimiel. Casa de la Cultura. Venta de
entradas a partir del dia 24 en la Casa de la Cultura. Clausura
de las V Jomadas de Monda del Azafran de la Mancha.
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